
Menú



Antipasti
TRIS DI BRUSCHETTE

pomodorini e bufalina, formaggio fresco e marmellata di

peperoncini, peperoni grigliati e olive taggiasche 

(1,7)

11

TAGLIERE DI SALUMI E GNOCCO FRITTO

Crudo di Parm,a Pancetta, Salame, 

Prosciutto cotto 

(1,7,8,12)

18

TAGLIERE DI FORMAGGI SELEZIONATI E GNOCCO FRITTO

Parmigiano Reggiano min.36 mesi,Taleggio D.O.P. GROTTA, Brie , pecorino,

accompagnato da confetture 

(1,7,8,10,12)

    18  
LA  TARTARE

Filetto di manzo 

 battuto a coltello al naturale con

capperi di Pantelleria I.G.P (12)

18



Strozzapreti pesto stracciatella e pomodorini secchi

 (1,7,8)

18

Risotto zafferano,taleggio e speck con scaglie di mandorle tostate  

(1,7,8,9,12)

18

Primi

Ravioli di radicchio,scamorza affumicata  e salsa di noci gentile

(1,3,7,8)

18

Scialatielli al ragù di manzo

(1)

15



Arrosticini di pecora 5 pz

7,5

Tomahawk

8/Hg 

Secondi

Fiorentina di Chianina I.G.P.

8,5/Hg

Filetto di Chianina I.G.P.

28

Carré d’agnello alla griglia

24 

Picanha

25



Patatine fritte

5

Insalata

5

Contorni

Verdure grigliate

6



 Frutti (1,3,6,7,8) 

8,5

Tiramisu della casa (1,3,7) 

6

Monoporzioni a vetrina (1,3,6,7,8) 

6 

 

Dessert



Acqua 0,75 lt frizzante / naturale 

3

Bibite 

3,5

Birra 33cl 

 5

Birra artigianale 33cl 

6,5

Caffè 

2

Coperto 

3 

Bevande



Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o congelati all’origine qualora non
reperibili freschi sul mercato a causa della stagionalità delle materie prime.

Tutti i prezzi sono espressi in € 


